LasAlturas - Sauvignon Blanc

Valle de Aconcagua
Las Alturas — Sauvignon Blanc

Desde las cumbres nevadas hasta las laderas del Valle Central,

nuestros vinos reflejan la altitud y la pureza de los vifiedos
chilenos. Las Alturas evoca la conexion con la naturaleza en su
estado mas puro. Un sabor Unico, nacido de la pasion y la

tradicion, que te conecta con la esencia misma de la cordillera
andina.

Region:
/ \ Las uvas proceden del Valle del Aconcagua unas de las principales
\ zonas vitivinicolas de Chile. Las condiciones climaticas son similares a
| las de la zona mediterranea, con veranos cdlidos y secos e inviernos
‘ ' cortos y suaves. Por su proximidad al mar, existe una humedad
permanente con nieblas matinales lo que conlleva unas maduraciones
lentas y unos vinos de gran calidad.

a citricos y a frutas tropicales. Vivaz y fresco con un elegante final.

VARIEDAD: ESTILO:
Sauvignon blanc Vino tranquilo
SAUVIGN ON GRADUACION ALOHOLICA: RECOMENDACION DE SERVICIO:
'__- 12% Servir entre 8-10° C
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= = Color verde lima con aromas herbaceos. En el paladar hay notas frescas
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Maridaje
Acompafia ensaladas frescas de aguacate y platos con presencia citrica

como el ceviche. Es ideal para disfrutar con platos de pescado al horno
con verduras o quesos frescos tipo mozzarella o feta.

i
-

Informacién técnica

Tras un riguroso seguimiento en la maduracion de la uva, se determina el momento éptimo de vendimia. Las uvas se
despalillaran y se someteran a maceraciones por debajo de los 10 grados durante 6-8 horas. Las fermentaciones ocurren a
temperaturas bajas para maximizar los aromas primarios tipicos de esta variedad.

Vifla Casa Solis



