La Prensa Chardonnay

Valle de Aconcagua
La Prensa Chardonnay

Cada mafiana, entre montafias y niebla, Tomas repartia méas que
periddicos: llevaba el mundo a cada puerta. En su ruta, las noticias no
eran solo papel, eran conexién. Un acto simple, convertido en un
acontecimiento diario.

Region:

La vendimia se realiza en el momento preciso para expresar todo el potencial
del afamado Chardonnay del Valle de Aconcagua. Después de un despalillado
y una maceracion suave del mosto con sus hollejos a baja temperatura, se
fermenta en frio, por debajo de los 13° durante mas de 20 dias. EL vino se
mantiene durante 60 dias en contacto con sus lias finas para redondear la

boca.
VARIEDAD: ESTILO:
Chardonnay Vino tranquilo
| GRADUACION ALOHOLICA: RECOMENDACION DE SERVICIO:
| 3 4 12.5% Entre 8y 10 °C
[.A PRENSA
ACOMCAGUA VALLEY - WINE OF CHILE
Notas de cata

Precioso color amarillo limén con aromas frescos a citricos. En boca conserva
las notas de frutas citricas y sabores dulces de meldn, con la intensidad clasica
de esta variedad de uva.

Maridaje
El aliado perfecto para disfrutar con mariscos frescos, sushiy quesos
Cremosos.

I nformacion técnica

La vendimia se realiza en el momento preciso para expresar todo el potencial del afamado Chardonnay del Valle de
Aconcagua. Después de un despalillado y una maceracion suave del mosto con sus hollejos a baja temperatura, se
fermenta en frio, por debajo de los 13° durante mas de 20 dias. EL vino se mantiene durante 60 dias en contacto con sus
lias finas para redondear la boca.
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