LaPiqueta - Carmenere

Valle de Colchagua
La Piqueta— Carmenere

La Piqueta es una gama que rinde homenaje a los montafieros

gue se abren camino en la Cordillera de Los Antes. Una
coleccion de vinos refleja la riqueza y la complejidad de la
viticultura chilena con cada una de sus variedades mas
emblematicas.

Region:

Valle de Colchagua: Ubicado en la regién del Valle Central entre los
Andes y la costa. Esta regién goza de un clima mediterraneo con
influencia maritima, con veranos calidos y secos e inviernos frios y
humedos. Este clima, junto a la composicion del suelo aluvial y

CARMENERE _ :_ pedregoso, aporta las condiciones ideales para el vifiedo.
Reserva |
VARIEDAD: ESTILO:
Carmenere Vino tranquilo
GRADUACION ALOHOLICA: RECOMENDACION DE SERVICIO:
13.5% Entre 14y 16 °C
s --]--"‘.\ Notas de cata
LAl IQL ET? Vino de color intenso, limpio y brillante que en nariz recuerda a frutas
A CASA SOLIS rojas maduras y pimienta negra.

Gran sensacion de volumen medio y suavidad final.
Su estructura es firme y persistente con taninos equilibrados.

Maridaje
Resulta un compafiero ideal para estofados de caza y quesos curados
de intensidad media a alta, potenciando la complejidad de sus sabores

Informacion técnica

Con el fin de obtener una fruta de méaxima calidad y frescura, programamos la cosecha con precision. Una vez recolectada,
la uva se despalilla y se enfria a 12°C durante 24 horas para preservar sus aromas. La fermentacién se lleva a cabo a una
temperatura controlada de 24-25°C, lo que permite extraer al maximo los compuestos aromaticos y el color caracteristico
de la variedad. Después de la fermentacion maloléctica, el vino se mantiene en contacto con sus lias finas durante varios
meses para adquirir complejidad y redondez, expresando asi todo su potencial frutal.

Vifla Casa Solis



